Beratung zur Schulspeisung
~Komitee zur kulinarischen Qualitatssicherung” ©

Datum: 14.11.2017 Uhrzeit/Ort: 15.00 Uhr
Mensa

Leitung: Teilnehmer:

Menupartner GmbH: Herr Eifert (E), Herr Harzer, Frau

A. Hahner Sobota, Frau Hielscher, Herr Stephan, Frau Ebeling (E)

Schuler: Mathilde Hornung, Justus Woldt

Eltern: Herr Zobel, Herr Hanke, Frau Lemke
Lehrer: Herr Lodel, Herr Senske, Frau Burchert, Frau Hansel

Tagesordnung:

TOP 1: Ruckmeldungen zur Zufriedenheit

TOP 2: Kuchenbasare

TOP 3: Gegenseitige Informationen bzw. weitere Themen

Ablauf/Ergebnisse:

Verantwortlich/
Termin

TOP 1: Ruckmeldungen zur Zufriedenheit
Beantwortung von Anfragen

Austausch und Beratung zu folgenden Fragen:

¢ Welche Veranderungen gibt es im Speiseangebot, personell oder
organisatorisch?

Kdchin seit 1.11.2017: Frau Hielscher (z.B. werden jetzt Sof3en und

Suppen aus Frischgemuse selbst zubereitet)

Salat-Kuhlschrank (Kuhlung gesichert)

e Wie funktioniert die Kommunikation tGiber den Briefkasten und wie
wird darauf reagiert?

Briefkasten ist meist leer, i.d.R. mindliche zeithnahe Rickmeldungen,

auf die direkt reagiert wird

e Wie viele Schuler nehmen an der Schulspeisung teil? Welche
Abfallmengen werden festgestellt?

derzeit ca. 450 — 500 Teilnehmer

Abfélle sind auch 2017 weiterhin gering

VEREINBARUNG:
MenuPartner erstellt eine Abfall-Statistik fur die Zeitraume

Schuljahresstart 2017 bis 31.12.2017 - Abgabe bis 15.01.2018

Januar 2018 bis Schuljahresende 2018 - bis Juli 2018
Diese wird dem KKQ zur Verfiigung gestellt.

Rickmeldungen der Schiler

sind positiv, vegetarische Gerichte werden gelobt;

eine Einbeziehung in die Festlegung des Speiseplans wird
vorgeschlagen, d.h. Speiseplane kénnten vorab mit Schilervertretern
besprochen werden

V: Herr Harzer

V: Schulerrat
Menupartner




Rickmeldungen der Eltern

Uberwiegend positive Resonanz, aber auch Kritik an einzelnen
Geschmacksvarianten und Speisebestandteilen sowie der Tatsache,
dass altere Schuler oft nicht mehr mitessen

VEREINBARUNG:
Hinweise geben, Anderungswiinsche kommunizieren

Rickmeldungen der Lehrer

Dank fur die Freundlichkeit der Kiichenmitarbeiter, insgesamt gutes
Niveau, Hinweise zu einzelnen Speisen sowie Wunsch nach
Gemiusebeilagen

Mitarbeiter von MeniPartner

schatzen ein, dass Organisation, Anstehdauer sowie Verhalten in der
Mensa in Ordnung sind

winschen weitere Einhaltung der Regelungen (vgl. Protokoll vom
28.03.2017), dass i.d.R. nur 1x Besteck pro Essen sowie nur 1x von
der Vitaminbar entnommen werden darf

TOP 2: Kuchenbasare
Nachfrage zur Durchfihrung von Kuchenbasaren

VEREINBARUNG:

Kuchenbasare zu gemeinnitzigen Zwecken kdénnen im Einzelfall
auf Antrag bei der Schulleiterin genehmigt werden, rechtzeitige
Information an Frau Sobota erfolgt

TOP 3: Weitere Themen

¢ Protokollkontrolle ergab, dass weiterhin die ,Mensa-Regeln” fehlen;
diese wollte der Schiilerrat erstellen

e FREE FLOW*" kdnnte angeboten werden V: Menupartner
e Prasentation der Zubereitung des Schulessens : ,Vom T: bei Bedarf,
Frischgemuse zum Eintopf‘ an einem ,Nachmittag der offen Tar" evtl.
von 16.00 — 18.00 Uhr (30 - 40 Gaste) ggfgtmber

Probleme/Weiterfilhrende Themen:

Nachster Termin: bei Bedarfsanzeige
planmafig Herbst 2018




